
 
 

 
 
Санкт-Петербург по праву считается морской и культурной столицей 

России. Во всем мире известны такие его символы как «Медный всадник», 
Ростральные колонны, Эрмитаж, Исаакиевский собор, крейсер «Аврора». Но город 
славится не только своими панорамами. Он стал отличной морской гаванью для 
многих культурных событий. И одно из них связано с ещё одним символом города. 
Это «корюшка, которая называется огуречником, так как сильно пахнет свежим 
огурцом», – как отметил А.П. Чехов, со дня рождения которого в 2025 году 
отмечается 165 лет. 

Начиная с 2003 года, в период, когда корюшка из морей и озер заходит в реки 
на нерест, проходит ставший традиционным Санкт-Петербургский Праздник 
корюшки. И в 2025 году он как бы подтверждает морской и культурный статус 
города. Праздник пройдет традиционно на территории Петропавловской крепости 
на площадке с внешней стороны Кронверкской куртины 17 и 18 мая, когда мы 
будем отмечать День Балтийского моря и Международный день музеев. 

Поэтому программа праздника 17 мая будет посвящена во многом морской 
патриотической тематике, а 18-го – теме культуры. 

В течение двух дней гостей будет ожидать концертная программа с 
выступлениями разножанровых артистов и коллективов. Будут работать детская 
зона и площадка с интерактивными играми, пройдут спортивные соревнования, 
будет организован кинопоказ фильмов морской тематики, желающие смогут 
познакомиться с изделиями народных промыслов. Кроме того, запланирована 
реализация профориентационного гражданско-просветительского проекта 
«Морские профессии: Нева – Норд». 

Точками притяжения в течение двух дней станут утренние церемонии 
открытия, вечерние выступления хедлайнеров, дневная акция «зарыбление» по 
выпуску в реку мальков ценных пород рыб, проведение конкурсов, викторин, 
мастер-классов и дегустаций от партеров мероприятия, мини-футбольный матч с 
приглашением ветеранов команды «Зенит» в преддверии 100-летнего юбилея 
клуба. 

Каждый посетитель сможет попробовать блюда из корюшки и не только, а 
также отведать адмиральскую уху, приготовленную по специальному рецепту. 

Приглашаем Вас 17 мая с 10 до 20 часов и 18 мая с 10 до 19 часов. 
 


